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1967 yılında “Doğan Tavuk Evi” adıyla tavuk yemi üreticisi olarak 
başlayan serüvenimiz, ilerleyen yıllarda tavukçuluk sektörünün birçok 
alanında emin adımlarla ve kendini geliştirerek faaliyet göstermeye 
devam etti.
Aradan geçen 17 yılın ardından 1984 yılına geldiğimizde Irak’a 60 mil-
yonluk yumurta sevkiyatımız ile ilk ihracatımızı gerçekleştirerek ulus-
lararası pazara adım attık. Sektördeki edindiğimiz tecrübe ve güvenle, 
uluslararası pazarın fırsatlarını birleştirerek kısa sürede Irak, Gürcis-
tan, Bulgaristan ve Azerbaycan’da canlı tavuk ihracatımıza  başladık.
Sene 2005 yılını gösterdiğinde firmamızın yeni kimliğine büründü; 
“Yelkenler Tavukçuluk“.
Afrika’ya 2008 yılında gerçekleştirdiğimiz başarılı ihracatımızın ardın-
dan uluslararası pazarda yaklaşık 15 ülke daha ekleyerek, ihracatımızı 
gün geçtikçe arttırarak devam ettik.
İhtiyaçlar doğrultusunda Firmamız, yumurta tavuğu kesimine farklı 
bir boyut getirmek için 2013 yılında yapımına başladığı kesimhaneyi, 
2014 yılı sonuna doğru hizmete açtı.
Yeni bir milad olan tesisimizle bugün siz değerli müşterilerimizin mar-
kaları ve Yelpi markası adıyla, insan sağlığına olan hassasiyetimizle 
kaliteden ödün vermeden, İslami usullere uygun olarak kesim yapıl-
maktadır. HACCP, ISO 22000-2005 Gıda Güvenliği, TSE Standartları, 
Avrupa Uyumluluk ve ICRIC Helal Sertifikası başta olmak üzere bir çok 
belge ve sertifikasyonu gerçekleştirdik.
50 yılı aşan serüvenimiz de öncelikle insan sağlığı ve insana olan gü-
venimiz, gelişen teknolojiye olan ilgimiz ve oluşturduğu kalite çizgi-
sinden taviz vermeden, ilk günkü heyecan ve hevesimizle Yelpi olarak 
yolumuza pazardaki payını büyüterek yeni yatırımlarla yoluna devam 
etmekteyiz.

Vizyonumuz
En büyük mirasımız olan köklü geçmişimiz ve bize kazandırdığı gü-
venilirlik, saygınlık, sadakat ve devamlılık ile ülkemizde oluşan marka 
kimliğimizi dünya markası olarak gelecek kuşaklara ulaştırabilmek.

Misyonumuz
Değerli paydaşlarımız çalışma arkadaşlarımızla insan sağlığına olan 
hassasiyetimizden ödün vermeden müşterilerimizin memnuniyetini 
sağlamak, kültürel değerlerimizi uluslararası kalite standartlara uy-
gun üretimle birleştirip asırlardır hayranlık duyulan Türk Mutfağımızın 
dünyadaki güvenilir ve seçkin bir markası haline gelebilmek.
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ANAÇLAR
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Anaç 6’lı
Gramaj                 : 2.900-3.500 gr
Koli için adet        : 6
Raf Ömrü             : 12 Ay

Anaç 7’li Anaç 8’li

Gramaj                 : 2.400-2.900 gr
Koli için adet        : 7
Raf Ömrü             : 12 Ay

Gramaj                 : 2.000-2.400 gr
Koli için adet        : 8
Raf Ömrü             : 12 Ay

Anaç Boyun

Anaç Ayak

Anaç But

Anaç Bonfile

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 12 Ay

Donmuş ürünü derin dondurucuda -18ºC’de muhafa-
za ediniz. Ürünü buzdolabında çözdürün. Çözünmüş 

ürünü tekrar dondurmayın.

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 12 ay 

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 12 Ay
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Anaç Jumbo 5’li

Anaç Göğüs Boyunlu

Anaç Kanat

Anaç Göğüs Boyunsuz

Gramaj                 : 3.500-4.500 gr
Koli için adet        : 5
Raf Ömrü             : 12 Ay

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 12 Ay

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 12 Ay

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 12 Ay

Anaç Pençe

Anaç Karkas Boyunlu

Anaç Yarım

Anaç Karkas Boyunsuz

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Donmuş ürünü derin dondurucuda -18ºC’de muhafa-
za ediniz. Ürünü buzdolabında çözdürün. Çözünmüş 

ürünü tekrar dondurmayın.

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 12 ay 

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 12 Ay
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YUMURTACI
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8’li Bohça
Koli için adet        : 8 adet
Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

9’lu Bohça 10’lu Bohça

Koli için adet        : 9 adet
Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Koli için adet        : 10 adet
Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Poşetli 1000 gr.

11’li Bohça

Poşetli 1100 gr.

Poşetli 900 gr.

Gramaj                 : 1.100 gr
Koli için adet        : 10 adet
Koli içi Ağırlık       : 11 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Donmuş ürünü derin dondurucuda -18ºC’de muhafa-
za ediniz. Ürünü buzdolabında çözdürün. Çözünmüş 

ürünü tekrar dondurmayın.

Koli için adet        : 11 adet
Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Gramaj                 : 1.100 gr
Koli için adet        : 10 adet
Koli içi Ağırlık       : 11 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Gramaj                 : 900 gr
Koli için adet        : 10 adet
Koli içi Ağırlık       : 9 kg
Raf Ömrü             : 18 ay
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Poşetli 1400 gr. 

Poşetli 1200 gr. 

Poşetli 1500 gr. 

Poşetli 1300 gr. 

Gramaj                 : 1.400 gr
Koli için adet        : 10 adet
Koli içi Ağırlık       : 14 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Gramaj                 : 1.200 gr
Koli için adet        : 10 adet
Koli içi Ağırlık       : 12 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Gramaj                 : 1.500 gr
Koli için adet        : 10 adet
Koli içi Ağırlık       : 15 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Gramaj                 : 1.300 gr
Koli için adet        : 10 adet
Koli içi Ağırlık       : 13 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Yumurtacı Bonfile

Yelpi İri Tavuk

Yumurtacı Boyun

Yumurtacı Ayak

      

Donmuş ürünü derin dondurucuda -18ºC’de muhafa-
za ediniz. Ürünü buzdolabında çözdürün. Çözünmüş 

ürünü tekrar dondurmayın.

Gramaj                 : 1.250 gr – 1.550 gr
Koli için adet        : 10 adet
Raf Ömrü             : 12 ay

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Koli içi ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay
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Yumurtacı Boyunlu
Karkas 

Yumurtacı Göğüs 
Boyunsuz

Yumurtacı Göğüs 
Boyunlu

Yumurtacı Boyunsuz
Karkas

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Koli içi ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Yumurtacı Kanat

Yumurtacı İbik

Yumurtacı Pençe

Yumurtacı Kalçalı But

      

Donmuş ürünü derin dondurucuda -18ºC’de muhafa-
za ediniz. Ürünü buzdolabında çözdürün. Çözünmüş 

ürünü tekrar dondurmayın.

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Koli içi ağırlık       : 10 Kg
Raf ömrü              : 18 Ay

Koli içi ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay
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SAKATAT
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Bütün Kıyma

Anaç İç Yağ

Göğüs Kıyma

Boyun Kıyma

Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 12 ay

Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 12 ay

Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 12 ay

Yumurta Kanalı

İç Yumurta

Yumurtacı İç Yağ

Taşlık

Koli içi Ağırlık       : 15 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Donmuş ürünü derin dondurucuda -18ºC’de muhafa-
za ediniz. Ürünü buzdolabında çözdürün. Çözünmüş 

ürünü tekrar dondurmayın.

Koli içi Ağırlık       : 15 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay

Koli içi Ağırlık       : 10 kg
Raf Ömrü             : 18 ay
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RENDERİNG
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Kan Unu
Kesimhanemizde kesim esnasın da elde edilen 
taze kanın rendering tesisimiz de işlenip kuru-
tulup öğütülmesiyle elde edilir.

Tavuk Unu Tavuk Yağı

Kesimhanemizde üretimi ya-
pılan tavuk ununun rendering 
tesisimiz de preslenip işlenme-
siyle elde edilir.

Kesimhanemizde elde edilen kesim 
artıklarından baş, ayak, bağırsak ve 
diğer iç organların rendering tesisi-
mizde işlenip kurutulup öğütülme-
siyle elde edilir.

Yelpi tavukçuluk İnegöl Bursa, Gündüz-
lü Mahallesi, 16400 İnegöl/Bursa

Kesimhane: 02247364044
Ofis: 02247151541

info@yelpi.com.tr
export@yelpi.com.tr
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STAREGISTER 

Certificate Nr. 20MS171101 
Issue Date. November 30, 2021 

Yelkenler Tavukçuluk Taşımacılık Sanayi 
Ticaret Limited Şirketi

Teknolojisi Enstitüsü Sismik 
Laboratuvarı 

Gündüzlü Mahallesi 3982. Sokak No:13 
İnegöl Bursa

ISO 9001: 2015-QMS IAF Code: 03  

“General Requirementsfor Halal Food”

                                            Slaughtering, Processing and Packing of 
Whole Chicken 

                                                
                                                       

Initial Certification  : November 09, 2017 
Re-Certification       : November 17, 2020 
Expiry  Date               : November 09, 2023 
1st surveillance          : November 30, 2021 
2nd surveillance         : 
  




